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Portugal

BEIRA INTERIOR

FSPACO

Espaco Rural € uma vinicola localizada na vila da Vidigueira,

dentro da regido vitivinicola do Alentejo, em Portugal.

Os vinhos da Espago Rural séo co-fermentados com leveduras

nativas e o envelhecimento em madeira é utilizado com muito

cuidado, de forma a preservar a autenticidade das uvas.

Alma Minha
Branco

frutos do mar As uvas passam pelos processos de selecao,
desengace e esmagamento. O vinho amadu-

Branco )
rece em cubas de aco inox, sobre suas borras

Antao Vaz, Arinto ?:..
e Roupeiro % Visual
Coloracado amarela com reflexos esverdeados
12.5% % Olfativo
Aromas de frutas tropicais e notas minerais A M »
6a8°C &g Gustativo - ) f VINHO REGIONAL ALENTEJANO!
Fresco e equilibrado, contando com boa acidez | o
!
Aves perese Vinificacio |

750m finas, durante um periodo de quatro meses.




ALMA MINHA

VINHO REGIONAL ALENTEJANO

TINTO - RED

Alma Minha
Tinto

Visual

Coloragao rubi profunda
Olfativo

Aromas de frutas negras e

notas de especiarias

Gustativo

Fresco, contando com taninos firmes e um final longo e persistente

Vinificacio
As uvas passam pelos processos de selegdo, desengace e

esmagamento. O vinho amadurece em barris de carvalho francés,

durante um periodo de doze meses.

Tempranillo,
Touriga Nacional e ”
Alicante Bouschet 14.5%
16a18°C Tinto
750ml

Carnes vermelhas, -

queijos e massas
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BODEGAS

Bodegas Tagua Tagua sdo uma vinicola familiar, contando com uma

tradi¢cdo de cinco geragdes na viticultura do Chile.

Jose Gregorio Correa Albano adquiriu os primeiros vinhedos
na comuna de San Vicente de Tagua Tagua, dentro da regido
vitivinicola do Vale do Cachapoal, em 1838.

Em 1902, foram estabelecidas as Bodegas Tagua Tagua, que, hoje,
sdo comandadas pelos irmaos Santiago e Jose Tomas Correa
Lison.

As Bodegas Tagua Tagua representam o espirito do vinho chileno,
cumprindo um papel de sustentabilidade em termos sociais com as
familias dos trabalhadores, da empresa, da comunidade e do meio
ambiente.

Os 6timos vinhos das Bodegas Tagua Tagua sdo exportados para
varios paises ao redor do mundo, como China, Estados Unidos e
Brasil.

Em 2020, as Bodegas Tagua Tagua foram eleitas como Vinicola do
Ano pela Al Global Media.



Unico
Carméncre

Visual

Coloracao rubi intensa

Olfativo

Aromas de frutas vermelhas, notas florais e nuances de especiarias
Guslativo

Fresco, contando com boa acidez e taninos refinados.

Vinificacio

A fermentacgdo é realizada em tanques de ago inox, sob
temperatura controlada de 14°C a 15°C.

l.:‘::. Carménére gg 16a18°C
[ ]
% Tinto a 750ml, 375ml e
13.5% 187ml
- Carnes vermelhas,
a

queijos e massas

ity iR

CARMENERE
7?VALLE CENTRAL | CHILE

iEN ERE
INTRAL | CHILE



Unico

Blend de Tintas

Visual

Coloracao rubi com reflexos azulados
Olfativo

Gustativo

Vinificacao

um periodo de trés a cinco meses.

& Caobernet Sauvignon
€0

BLEND DE TINTAS
D.O.VALLE CENTRAL | CHILE

% e Syraoh

Tinto
750m]

X1 Unico
Gran Reserva Pinot\oir

Visual

Coloracao rubi intensa.

Olfativo

Aromas de frutas vermelhas e frutas negras

Gustativo

Aromas de frutas vermelhas, como morango e framboesa,
notas de especiarias, como pimenta-preta, além de toques de
chocolate.

€% Pinot Noir
[ ]

14a16°C
% 12.5%

5 Tinto
750ml
Vinificac¢io

Produzido com 100% da uva Pinot Noir de vinhedos localizados na regido

= Aves Massas e

Pizzas

vitivinicola do Valle Central, no Chile. Colheita manual. A fermentacdo é realizada
com leveduras selecionadas, sob temperatura controlada de 25 C, em tanques
de aco inoxidavel. O vinho amadurece em barris de carvalho francés durante um
periodo de doze meses.

Aromas de frutas vermelhas e frutas negras

16a18°C

Complexo, contando com boa acidez e taninos refinados.

A fermentagdo é realizada sob temperatura controlada de 27°C a 29°C.
Ocorre fermentagdo malolatica completa. O vinho amadurece durante

~  Carnes vermelhas,
carnes de caca

e churrasco

i ;
INCO

GRAN RESERUA




Unico
Sauvignon Blanc

MW

-
-

E

;'H

Visual
Coloragdo amarela palida.

Olfativo
Aromas de frutas citricas e de frutas brancas.

Gustativo

O paladar é seco, com uma acidez média. Notas minerais
macias produto da mistura que inclui terroirs de cordilheira do
Maule.

Vinificacao
Fermentagdo alcodlica de 14°C para 15°C em tangues de aco
inoxidavel.

‘.“ Sauvignon blanc 6°Cad’C

% Tinto b 750ml, 375ml
13.0% e 187ml

- Aves, Frutos do Mar,

Peixes, Saladas

SINGLE EST

SAUVIGNON BLANC
“O.VALLE CENTRAL | CHILE

BSAUVIGNON BLANC

“O.VALLE CENTRAL | CHILE

I SAUVIGNON BLANC



C Mu
Chardonnay

Visual

5.

1
g
i
i

Coloracdo amarelo-palha e reflexos dourados

Olfativo
Apresenta um bouquet complexo, com aromas de frutas brancas, como

péssego e péra

Gustativo
Envolvente e bem estruturado, com uma acidez vibrante que traz frescor

e equilibrio

Vinificacao

A colheita é feita manualmente no inicio da manha, com selecao
cuidadosa dos cachos para carregamento direto na prensa pneumatica.
A prensagem é realizada com os cachos inteiros para agregar maior

complexidade ao suco resultante.

(.5:9. Chardonnay Frutos do mar,
LXJ

7a9°C

Peixes, Sushi

e sashimi

Tinto
13.5%
750m|

CCa
Blend

Visual

Coloragao rubi profundo, o vinho revela intensos aromas de
frutas vermelhas e cassis.

Olfativo

Aromas de frutas vermelhas e frutas negras

Gustativo

E estruturado e equilibrado, com taninos firmes e aveludados.

Barbera , Cabernet - R
‘:‘:‘ Sauvignon , Merlot g; 16CalsC M Carnes de caco,
¢ Syrah , = Carnes vermelhas,
& a Cordeiro
Tinto
13,5%
750m|
Vinificacio

A colheita é realizada manualmente no inicio da manha. Todas as variedades
sdo vinificadas separadamente, de forma bastante tradicional, com a Unica
adigdo de leveduras e nutrientes selecionados para cada tipo de vinho desejado.
A fermentagdo alcodlica ocorre em tanques de ago inoxidavel a temperatura

controlada (26-28°C), com duracdo de aproximadamente 12 a 15 dias.




VALLE DEL MAULE

e
e

Vina Morandé é uma vinicola chilena conhecida por seus vinhos de alta qualidade. Foi fundada
em 1996, na regido de Casablanca, no Chile, pelo empresario Pablo Morandé. A vinicola se
destaca por sua abordagem inovadora na produgdo de vinhos, explorando diferentes terroirs
e variedades de uvas para criar vinhos Unicos e distintos. Desde sua fundagdo, a Vina Morandé
tem sido reconhecida nacional e internacionalmente por seus vinhos premiados, especialmente
seus vinhos brancos produzidos na regido de Casablanca, que se beneficiam do clima fresco e
da proximidade com o oceano Pacifico. A vinicola continua a ser uma das principais referéncias
na cena vinicola chilena, tanto em termos de qualidade quanto de inovagdo.

Os vinhos do Morandé Wine Group contam com cerca
de 1.200 reconhecimentos internacionais, com mais de

90 pontos, e estdo disponivels em cinquenta mercados.

Atualmente. Morandé Wine Group faz parte
do grupo das vinicolas chilenas que mais
exportam vinhos.

Entre as marcas mais emblematicas do Morandé
Wine Group estao: Vina Morandé, Vina Vistamar, Vina
Mancura, Vina Fray Ledn e Vina Zorzal.
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A ERIL)
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Ilor de [.os Andes

(.l
Chardonnay % Chordornoy
[ ]
Visual
Coloragdo amarela pdlida % 13%
Olfativo .
Aromas de frutas citricas, frutas brancas lll? 7a9°C
e notas florais
Gustativo Bronco
750ml e 375mll
Fresco e envolvente
Vinificacao = Aves, peixes e

Produzido pela Vina Morandé, com a uva frutos do mar

Chardonnay, na regidgo do Vale Central,
no Chile.

Flor de Los Andes
Cabernet Sauvignon

Visual
Coloragdo rubi int < |
oloracdo rubi intensa .:::. Cabernet Sauvignon
Olfativo
Aromas de frutas negras, notas de
especiarias, nuances de couro e toques 13%
de chocolate _
Gustativo g ISal7rc
Estruturado, contando com taninos s .
Tinto
redondos
e 750ml e 375m!
Vinificacao
O Vinho Flor de Los Andes Cabernet -  Carnes vermelhas,

Sauvignon é produzido pela Vina massas e pizzas

Morandé, com a uva Cabernet
Sauvignon, na regido do Vale Central, no

Chile.




I'lor de L.os Andes
Carménere

Visual
Coloracdo rubi intensa
S .
eo¢ Carménere .
. Olfativo
Aromas de frutas negras, notas de
13% especiarias e toques de chocolate
- Gustativo
Jll 16a18°C Complexo, contando com taninos sedosos e
- um final agradével
Tinto Vinificacao
750ml e 375mll As uvas passam pelos processos de selegdo
e prensagem. A fermentacdo ocorre em
-~ Carnes vermelhas, . e
y N ) tanques de ago inox, sob temperatura L i
= mMassas e pizzas ° ° o
P controlada de 10°C a 12°C, com leveduras e || B
selecionadas. O vinho amadurece sobre
. 1 alc 1306by vol
suas borras finas.

Ilor de L.os Andes
Reserva Pinot Noir

1]

!

e’ Pinot Noir
Visual *
Coloragao violdcea com reflexos purpura
Olfativo % 19:5%
Aromas de frutas vermelhas, como .
framboesa, notas de especiarias, lilé 14°Cal6°C
nuances herbdceas, além de toques de N
café e chocolate h Tinto
Gustativo S
Fresco, contando com acidez equilibrada A Aves, Massas

e taninos refinados

e Porco

Vinificacao

O Vinho Flor de Los Andes Reserva Pinot Noir é produzido com a uva Pinot Noir,
oriunda de vinhedos localizados na regido vitivinicola do Vale de Casablanca,
no Chile. £ realizada maceracdo pré-fermentativa, sob temperatura controlada

de 8°C. durante um periodo de trés dias. A fermentagdo alcodlica ocorre com
leveduras selecionadas, sob temperatura controlada de 23°C, durante um

periodo de trés dias. Acontece fermejntogdo ma

olgtica completa. Ogy
i e e e r— ——

+ amadurece

sy, B

perio

b
do de trés meses.
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Ilor de L.os Andes
Reserva Chardonnay

Visual P
Coloragdo amarela pdlida .‘:" Chardonnay
Olfativo
Aromas de frutas citricas, frutas brancas % 13%
e notas florais
Gustativo g 7a9°C
Fresco e envolvente
i Branco
Vinificacio ﬁ 750m!
As uvas passam pelos processos de
selecdo e prensagem. A fermentacdo PN Aves. peixes e

ocorre em tanques de aco inox, sob frutos do mar

temperatura controlada de 10°C a 12°C,
com leveduras selecionadas. O vinho
amadurece sobre suas borras finas.

Flor de Los Andes
Reserva Cabernet Sauvignon

Visual ‘.:.‘ Cabernet Sauvignon
Coloragdo rubi profunda com reflexos
granada %
13.5%

Olfativo
Aromas de frutas vermelhas, frutas -
negras, notas de baunilha, nuances de % 16a18°C
tabaco, toques de café e chocolate o

. . Tinto
Gustativo _ ﬁ 750m|

Estruturado, contando com médio corpo
e um final persistente é Carnes vermelhas, carnes

de caca e massas
Vinificacao

As uvas passam pelos processos de prensagem e maceragdo
pré-fermentativa durante um periodo de trés dias. A fermentacdo
alcodlica é realizada sob temperatura controlada de 25 Ca 26 C,

com leveduras selecionadas, durante um periodo de quinze dias.

A fermentacdo malolatica ocorre naturalmente. O vinho envelhece

em tanques de aco inox e em barris de carvalho francés, durante

um periodo de seis meses.




Flor de LLos Andes
Reserva Carmeénere

l..':.. c o Visual
b4 arrmenere Coloracao rubi intensa com
reflexos violaceos
13.5% o

% 83 Olfativo
i Aromas de frutas negras,
gg 16 a18°C notas de especiarias, nuances herbdceas,
toques de baunilha e chocolate
ﬁ Tinto Gustativo
750m| Complexo, contando com
- Carnes vermelhas, carnes ) boa oade;, taninos
refinados e um final longo

a finad final long

de caca e massas

Vinificacio

As uvas passam pelos processos de prensagem e maceragdo pré-
fermentativa durante um periodo de trés dias. A fermentagdo alcodlica

é realizada sob temperatura controlada de 25 C a 28 C, com leveduras

selecionadas, durante um periodo de quinze dias. A fermentac¢do malolética
ocorre naturalmente. O vinho envelhece em tanques de ago inox e em

barris de carvalho francés, durante um periodo de seis meses.

Ilor de [.os Andes
Ros¢é

f:o. Cabernet Sauvignon .
. Visual
e Syrah ,
Coloracao rosada brilhante
% 13% Olfativo
Aromas de frutas vermelhas maduras § 3
g: 12a14°C Gustativo
s Fresco, contando com um final agradavel
ﬁ Rosé
750m| Vinificacio
. Produzido pela Vina Morandé, com as
- Salodas, peixes P '
a :

uvas Cabernet Sauvignon e Syrah, na

e frutos do mar
regido do Vale Central, no Chile.




O ano de 1994 foi historicamente marcante para o industria vinicola do Chile, pois representou a redescoberta da uva
Carménere, um evento que revolucionou o cendrio vitivinicola do pais. Durante décadas, essa casta, origindria da Franga,
havia sido erroneamente identificada como Merlot nas vinhas chilenas. No entanto, gracas a um ampeldgrafo francés
em visita a um vinhedo chileno local, identificou que, entre as vinhas de Merlot, encontravam-se, misturadas, vinhas de
Carménere. Mesmo nunca tendo visto, pessoalmente, vinhas de Carménére, j& que estavam teoricamente extintas ha
um século, ele conhecia suas folhas conservadas em algumas colegdes e assim a verdadeira identidade do Carménére,
foi finalmente desvendada. Esse achado singular langcou uma nova luz sobre a heranga vitivinicola do Chile, revelando um
tesouro escondido e proporcionando uma oportunidade Unica para os produtores de vinhos explorarem o potencial da
uva. A Carménére, com suas notas distintas de pimentao vermelho e frutas negras, rapidamente se tornou um emblema
do Chile e agora é celebrada globalmente por sua singularidade e sabor inconfundivel. O ano de 1994 serd lembrado
como o inicio de uma jornada emocionante e inspiradora em que o Chile redescobriu uma parte essencial de sua
heranca vinicola.

)

Noventa y Cuatro
Gran Reserva Carmeénere

. Pos

Visual ‘.:.‘ Carménére
Coloracdo rubi intenso com reflexos
violeta

12.5%
Olfativo
Aromas de frutas negras, especiarias,
baunilha e chocolate 16a18°C
Gustativo i Tinto
En;orpodo, rico, vcom boa oadez., taninos 750ml
refinados e um final longo e persistente

= Carnes de caca, Carnes

vermelhas, Massas, Pizzas
Vinificacao

O Vinho Noventa y Cuatro Histérico Gran Reserva Carménére é produzido

com uvas do Valle del Maule, onde o clima é temperado tipo Mediterréneo sub
Umido, com um verdo seco e quente e chuva concentrada no inverno. O Maule

Carménére
lenk S estd localizado na borda leste da Cordilheira da Costa, e € influenciado pela

7500l
5% byl

brisa litoral que refresca as noites de verdo gerando uma excelente amplitude
térmica. A vinificagdo ocorre apos a colheita manual e as uvas sdo esmagadas e
fermentadas em tanques de aco inox com temperatura controlada. Segue-se a
conversdo maloldtica nos mesmos tanques e posteriormente o amadurecimento
em barricas de carvalho francés por doze meses.




A Odfjell Vineyard € uma vinicola chilena que se destaca pela sua abordagem inovadora e sustentavel na producdo

de vinhos. Fundada pela familia norueguesa Odfjell, a vinicola estd localizada no Vale do Maipo, uma das regides mais
prestigiadas para a producdo de vinhos do Chile. A vinicola foi estabelecida na década de 1990 e rapidamente se tornou
uma referéncia em termos de viticultura sustentavel e producdo de vinhos de cardter distinto.

A Odfjell Vineyard é conhecida por suas praticas de agricultura orgdnica e biodindmica, que respeitam o meio ambiente
e promovem a biodiversidade. A vinicola cultiva suas uvas sem o uso de pesticidas quimicos, herbicidas ou fertilizantes
sintéticos, o que resulta em vinhos que expressam plenamente o terroir tnico do Vale do Maipo. Além disso, a vinicola
investe em tecnologias de vinificacdo modernas e em técnicas tradicionais, garantindo a produgdo de vinhos que
combinam inovacdo e tradicdo.

O portfolio de vinhos da Odfjell Vineyard é diverso, abrangendo desde vinhos tintos encorpados e complexos até vinhos
brancos frescos e aromaticos. Entre os vinhos mais destacados estao os Cabernet Sauvignon, Carménére, Syrah e
Malbec, que sdo produzidos a partir de vinhas cuidadosamente selecionadas e vinificadas com a maxima atencdo aos
detalhes.

A sustentabilidade € um dos pilares da filosofia da Odfjell Vineyard. A vinicola implementa praticas sustentéveis em todas
as etapas do processo de produgdo de vinhos, desde a viticultura até a vinificacdo. O uso de energia solar, a conservacdo
da dgua e a gestdo de residuos sdo algumas das iniciativas que a Odfjell Vineyard implementou para reduzir seu impacto
ambiental. Além disso, a vinicola promove o uso de cavalos para arar os vinhedos, reduzindo o uso de maquinas pesadas

e promovendo um ambiente de cultivo mais sauddvel.

Piedra Roja Single
Vineyard Cabernet Sauvignon

Visual PoA
Coloragdo rubi intenso com reflexos .-:0. Cabernet Sauvignon
violeta
Olfativo % 13%
Aromas complexos de frutas negras,
como cassis e ameixa, combinados com g A

. . : 16018°C IS -
notas sutis de pimenta preta, tabaco e S5 g0
chocolate amargo. i : ]edra

Tinto O‘a

Gustativo b 750ml gt ‘!
Encorpado, com taninos finos e e Saigin
bem integrados, que proporcionam A Carnes vermelhas de

uma sensacdo aveludada e um final Caga. Cordeiro e Queijos.

prolongado e elegante.



rgentina

MENDOZA

A Bodega Lagarde € uma prestigiada vinicola localizada na regido

de Mendoza, na Argentina. Fundada em 1897 por José Alberto e

Henrietta Prats, a vinicola tem uma histéria rica e uma tradicdo

familiar de produzir vinhos de alta qualidade. Ao longo dos anos, @ &
a Bodega Lagarde passou por varias geragoes da familia Prats, _ nn ‘l
mantendo-se fiel a sua filosofia de produzir vinhos que expressem

o terroir Unico da regido de Mendoza. A vinicola € conhecida por L / \ G A R D E

sua dedicagdo & viticultura sustentével e & producdo de vinhos que

refletem a identidade e o cardter do local. Os vinhos da Bodega BODEGA 1897
Lagarde s@o aclamados internacionalmente e tém recebido
inUmeros prémios e reconhecimentos ao longo dos anos. Eles
oferecem uma ampla gama de vinhos, desde Malbecs encorpados
até vinhos brancos frescos e elegantes. Além da produgdo de vinhos,
a Bodega Lagarde também é reconhecida por sua hospitalidade e
oferece aos visitantes a oportunidade de conhecer suas instalacdes,
participar de degustacoes e desfrutar da beleza da paisagem de

Mendoza.
Gran Chaco
Limited Edition
‘cf::o Malbec Visual
® Coloracao violacea intensa com reflexos
rubi
141 %
Olfativo
- Aromas de frutas vermelhas maduras e
% 16a18°C notas de especiarias e tabaco
i - Gustativo
Iinto Urn Vinho Tirt d
250m| U Vinho Tinto engorpo 0. com
excepcional riqueza e equilibrio, taninos
-~  Carnes de caca, Massas, finos e perfeitomente integrados.
‘ .. MALBEC
— Queijos

750M.

Vinificacio
Produzido com uvas Malbec de vinhedos plantados em 1906, com baixos

rendimentos, localizados na microzona de Cuyo, em Mendoza, Argentina.
A colheita é manual e a fermentacdo é realizada sob temperatura
controlada. O vinho amadurece em barris de carvalho francés durante um

periodo de doze meses.



A Los Haroldos pertence ao tradicional grupo Familia Falasco, fundado por Octavio Rufino Falasco, em 1939, e que
detém também a vinicola Balbo. O nome é uma homenagem a Haroldo Santos Falasco, que pertence & segunda
geracdo da familia e imprimiu seu espirito perfeccionista e inovador aos negécios. Para a vinificagdo dos vinhos, a
Los Haroldos combina técnicas antigas, como depdsitos de concreto, com tecnologia de ponta das cubas de ago
inoxidavel com controle de temperatura, além de investir num avangado laboratério de controle de qualidade. As
caves subterréneas sdo preenchidas com barricas de carvalho francés e americano nas quais os vinhos envelhecem.
O grupo possui vinhedos a perder de vista, em diversas subregidoes de Mendoza - Vale do Uco, Vale Norte e Vale Sul.
A Los Haroldos é conhecida no mundo todo pelo seu rico portfolio, composto por vinhos variados e sempre de 6timos
precos. Alguns deles, inclusive, se destacam também pela incrivel qualidade, como é o caso do Tres en Raya Malbec.

LOS HAROLDOS

BODEGA & VINEDOS



BEC

Mendoza Argentina

Vol conr:T0ml A

1Tes en Rava

Malbec

Visual
Coloracdo violdcea intensa com reflexos
rubi

Olfativo
Aromas de frutas vermelhas maduras e
notas de especiarias

Gustativo

Um Vinho Tinto estruturado, contando
bom volume, taninos refinados e um final
elegante

Vinificacao

Produzido com uvas Malbec de
vinhedos localizados no Valle do

Uco, Mendoza, Argentina. Colheita
manual. A fermentacdo é realizada

sob temperatura controlada. O vinho
amadurece em barris de carvalho
francés e americano durante um periodo

13.5%

16 a18°C

Tinto
750ml

Carnes vermelhas,
Churrasco, Queijos

de trés meses.




BODEGAS

BIANCHI

VINOS DE FAMILIA
DESDE 1228

BODEGAS

Bodegas Bianchi & uma vinicola de renome sediada em San Rafael, na regido vitivinicola de
Mendoza, Argentina. Fundada em 1928 por Don Valentin Bianchi, a vinicola tem uma histéria
rica e uma reputacdo sélida no mundo do vinho. A vinicola é conhecida por sua combinagdo
de tradi¢do e inovagdo na produgdo de vinhos. Eles cultivam uma grande variedade de uvas,
com destaque para a Malbec, a uva emblematica da Argentina, além de outras variedades
como Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Chardonnay e Torrontés. Bodegas Bianchi
dedica-se & produg¢do de vinhos de alta qualidade que refletem o terroir tnico de Mendoza. Eles
cuidam de cada etapa do processo de vinificagdo, desde o cultivo das uvas até a vinificagcdo
e o envelhecimento dos vinhos. A vinicola possul instalagdes modernas e tecnologicamente
avan¢adas, mas também valoriza as técnicas tradicionais que foram passadas de geracdo

em geracao.
Il Numerado €5, Cabernet Fronc
. - N 3. ) ¥ Malbec
Cabernet I'ranc
Visual % 13,5%
Coloragao rubi profundo
Olfativo A Carnes Vermelhas, Porcos

Grande intensidade aromatica, com

. e Aves

notas florais e de frutas vermelhas que se
misturam com notas minerais g
Gustativo 5 16a18°C
é elegante, contando com boa acidez,
taninos refinados e um final persistente :

Tinto
Vinificacao 750mll

Produzido majoritariamente com a uva

Cabernet Franc (90%) e um toque de 4 l' P
Malbec (10%). de trés terroirs diferentes, E( l(“l()ll
o que faz com que o vinho mostre uma

combinacdo de cada valle, solo e clima. ]Jillli lada




K1 Numerado

Chardonnay

Visual
Coloracdo amarela com reflexos

A

L)
0
&

esverdeados

p =O

Olfativo
Aromas de frutas citricas e de frutas
brancas

Gustativo

Fresco e equilibrado, contando com boa
acidez

Vinificacao

Produzido 100% com a uva Chardonnay,
oriunda de vinhedos localizados na de San
Rafael, Argentina.

X1 Numerado

Malbec

Chardonnay 7a9°C

Branco
13.5% 750ml

Frutos do Mar, Peixes

Visual
Coloracdo rubi intensa

Olfativo
Aromas de frutas negras e notas de especiarias

Gustativo

Fresco, contando com taninos firmes e um final longo
e persistente

Vinificacao

Produzido 100% com a uva Malbec, oriunda de
vinhedos localizados na de San Rafael, Argentina.

16 a18°C (Cf::O Malbec

L Tinto
13,5%
750m

- Carnes Vermelhas, Carnes de

Caca, Churrasco, Pizzas, Massas
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Gastronomia

diversificada

—_ CACHAGA

42% vol

Cachaca
Juriti

Vinificacao

Com seu alambique localizado na cidade de Dores do
Turvo, no estado de Minas Gerais, a Cachaca Juriti é
produzida hd 38 anos com amor e dedicacdo. Arte que
fol passada de avd para neto, mantendo a tradi¢do de
forma totalmente artesanal e com rigorosos controles
de qualidade, garantindo a exceléncia aos apreciadores.
A plantagdo de cana de aglcar é cultivada na prépria
fazenda e a colheita é feita manualmente, apds a
moagem, o caldo é fermentado naturalmente, sem
aditivos quimicos, sendo este um grande diferencial
que estd diretamente ligado a qualidade e ao sabor da
cachaga. Sua destilagdo em alombique de cobre traz
a finalizagdo do processo produtivo e se dd inicio ao
armazenamento em tonéis de madeiras nobres.

de cardter esforco e dedicacdo.

¢ ¢,

700 ML

Brasil

MINAS GERAIS

O nome 56 Nico foi dado em homenagem ao
fundador, patriarca da familia que deu inicio
d esse sonho. O Sr. Pedro Nicd & um exemplo
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A familia Rocca atua no setor desde 1880, quando a "Vinicola Rocca” foi fundada pelo
ancestral Francesco. Desde 18, cinco geragdes seguiram seu caminho, se dedicando & vinha
com tradi¢do e paixdo pelo vinho.

A prestigiada fazenda em Puglia, a moderna vinicola em Agrate Brianza sGo os componentes
de uma realidade dinédmica, flexivel e fortemente ligada &s suas raizes. A fazenda, composta
pelas propriedades "Don Cataldo” e "Vignali Grandi”, se estende por cerca de 100 hectares
no municipio de Leverano, no cora¢do do Salento, a cerca de trés quildmetros da espléndida
costa.

A abordagem cada vez mais internacional e atenta s necessidades do mercado, respeitando
o terroir e a tipicidade do produto, é a base do crescimento da empresa. A nova sede é
moderna e funcional, e conta com uma adega subterrdnea de 5000 mq para estocagem e
refino de produtos com temperatura e umidade ideais.



AD DK 0302554
Suscorviruur (1)

Coloragdo amarela pdlida Pinot Grigio

Aromas de frutas citricas, frutas brancas 12.5%
e notas florais
7a9°C
Fresco e equilibrado, contando com boa
acidez. Branco
750mll

Produzido com a uva Pinot Grigio,

. . . Aves, Frutos do
oriunda de vinhedos localizados na

o A . Mar, Peixes
regido vitivinicola de Véneto, na Itdlia.
Delle Venezie
e di Origine Controlota
alc12,5% vol
B Primitivo
Coloracdo rubi intensa
%
Aromas de frutas vermelhas e frutas 13.5%
negras
16a18°C
Fresco, contando com taninos firmes e um .
final longo e persistente Tinto
750ml

O Vinho Donato Primitivo Salento 2021 &

L produzido com a uva Primitivo, oriunda de . .
TZQ‘EE . . e Massas, Queijos, Pizzas
vinhedos localizados na regido vitivinicola

Carnes Vermelhas,

Salento . .
Indicazione Geografica Tipica dO PUglIO, na ‘J[OIIO
750mi ale135%vol

L 7

=20




Sangiovese

Coloracdo rubi intensa

12.5%

3 Aromas de frutas vermelhas e frutas negras
16a18°C
Tinto Fresco, contando com taninos firmes e um
750ml final longo e persistente

Carnes Vermelhas, o ) .
. . Vinificagdo tradicional em tanques de ago
Massas, Queijos, Pizzas o
inoxidavel com controle de temperatura.

Indicozione.

Borgo

e

Montepulciano

D’abruzzo DOC

Visual

5

o
2

. Montepulciano
Coloracao rubi intensa P

Vinificagdo tradicional em tanques de
Carnes Vermelhas,

[ ]

= Olfativo

Aromas de frutas vermelhas e e 12.5%
pLUUDnG especiarias

Guslativo g 16 a18°C
MONTEPULGIANO Redondo, co.m taninos firmes e um final i |
D’ABRUZZ0 longo e persistente h Tinto
o Vinificacio 750ml
a

o aco inoxidavel com controle de tempe-

of Italy

Massas, Porco
ratura.




Sangiovese

12.5%

16a18°C

Tinto
750ml

Carnes de caca, Carnes
vermelhas, Massas

Coloracao rubi intensa

Aromas de frutas negras e notas de

especiarias

Fresco, contando com taninos firmes e um
final longo e persistente

Produzido com um corte das uvas Sangiovese
(90%) e Canaiolo (10%) de vinhedos
localizados na regido vitivinicola da Toscana,
na ltalia. A fermentacdo é realizada em
tanques de ago inox, sob temperatura
controlada. O vinho amadurece em tanques
de aco inox.



Bodegas

[Nt icun

Auléntico
Tempranillo

Visual
Coloracdo rubi intensa

Olfativo
Aromas de frutas negras e notas de
alcacuz

Guslativo
Saboroso e envolvente, contando com
taninos refinados

Vinificacao

As uvas s@o colhidas manualmente e
passam pelos processos de desengace,
maceracgdo e prensagem. A fermentacdo
é realizada em cubas de aco inox, sob
temperatura controlada de 25 Ca 28 C,
durante um periodo de quinze dias.

A
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&

Tempranillo

13%

16 a18°C

Tinto
750m|

Carnes vermelhas,
Gastronomia
diversificada, Massas
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e leve junto a

Caixa Presente

Unico Flor de

Blend 1.os Andes
de Tintas Reserva
Caménere

Alma Marqueés
minha d’Almeida
Tinto Tinto

MARQUES ‘

WARQUES
MLMHM\ dALMEIDA

Embalagens

Caixa Caixa

Presente Presente
LiVl‘() 1 Garrafa

2 Garrafas
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